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ACTIVIDADE DA PECTINIAME	 DA PERA 'ROC
APÓS ARMAZENAMENTO ENIATMO 	 CO/sTTROLADA
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ENTRODUCAO
A caul= pectiaametilesterase (PME, EC 3.1.1.11) catalisa a
desesterifieacâo hidrolitica da pectin fonnando pectins parcialmente
desmetoxiladas (iwidos pecticos) e metanol [I]. A maioria das
pectinametilesterases comeca a actuar na parte reduzida da cadeia
produzindo Acid° galacturOnico e grupos catoxilicos na forma livre. A
literatura refere estudos acerca da procure de contInbes entre a actividade
da PME e otitras hidrolases da parede celular coin o processo de
amadurecimento de [halos.

MATERIALS e METODOS
Apes a coiheita em Agosto de 1997, as peras (cv. Rocha) foram
annazenadas em atmosfera normal (AN) on can atmosfera controlada (AC)
oak Estaeao National de Froticultura Vieira Natividade. Apes 7 'nests de
annazenainento, os frutos foram fornecidos pan os estudos enzimaticos.

RESULTADOS e DISCUSSÀO
Apes 3 dias de exposieâo ao ar a temperatura ambience:
0 control° da sane 1 apresentou a actividade da PME mais baixa de entre

todas as amostras (Figura 1)
Os frutos que batman sido submetidos a AC coin 4% 0, apresentaram tuna

tendência para valores de actividade da enzinta mais baixos do que os
provenientes de AC com 2% 02 (Fieura 2)
Não se observaram difereneas cane os valores de actividade da PME das

pea-as que thiamin sido annazenadas a 0,5 e 1.5% de CO 2, pan qualquer dos
'dins niveis de oxigenio unlizados
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Ao fim de 6 dias:
A actividade de PME das amostras que tinham sido submetidas a AC

coin 2% 02 diminuiu pan depois aumentar. Outros autores observannn
tambem tuna diminuieão da actividade da PME de tomate durance 0
amadurecimento apOs armazenamento sob refrigeracão pl. A :ion-Wade
da pectinametilesterase &Maui rapidammite an abacate. uwa VCZ

(oiciado o ainadtireciniento [d].
As amostras provenientes da AC cotta 4% 0, apresemaram wadi:mew

pain ulna elevaello da actividade de enziina so long() do period() de
expesietto ao ar (Figure 11. Low comport:memo foi seinelhante nos dos
dois controlos (series I c 21.

CONCLUSOES
Apes sew noses de annazenaniento enl annoolera normal its cm
annosfera central :Oa, lb( detectada actividade tin PME na pera Roche

diferentes tempts de CX1)0S100 so or a ieniperautra otobiente. As
amostras provenientes da AC com 2% 02 parecem apresentar, durante
amadurecim onto, uma actividade da PME ctijos valores se di ferenci
dos respectivos valores para as amostras que tinham sido armazenadas
ar 011 a 4% 0,. Tal indicacão podeni mar associada a um mentor
amadureconento dessas amostras.
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