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Caracteristicas

Bacilo de Gram positivo

Catalasa positiva > |‘ * @

Oxidasa positiva
Fermenta varios azucares i e
MR+ "*'i I 0

VP+
Movimiento por flagelos — “tumbling”
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Fuentes de contaminacion
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Caracteristica

Resistente a elevados % de sal

CreceapHentre6y9

— QTN

g3




1/2a, 1/2b y 4b s6n responsables por el 90% de casos de listeriosis humana rarer and peterkin, 1991)
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Caracteristicas

Serogrupo (1 ou 4)antisueros O (somaticos) /

Tipo 1y Tipo 4 (Difco)

antisueros O “Listeria antisera SEIKEN”
antisueros H (flagelares) A, AB,Cy D
“Listeria antisera SEIKEN”

Multiplex PCR — agrupa 4b-4d-4e; 1/2 ¢ -
3c; 1/2b-3b-7; 1/2a-3a
(Doumith et al. 2004)
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Fuentes de contaminacion
Listeria spp. es un microorganismo ubicuo:

- tierra

- agua

- aguas residuales

- excrementos humanos y de animales

Héabitat natural material en descomposicion donde viven como
saprofitas.

(Vazquez-Boland et al., 2001)




Fuentes de contaminacion

www.genomenewsnetwork.org/.../listeria_opt1.gif




Fuentes de contaminacion

Puede establecerse en la industria alimentaria formando biofilms

Stainless steel
surtace

Listeria
es
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Fuentes de contaminacion

- Carnes frescas

- Carnes procesadas
- Pescado ahumado
- Marisco cozido

- Queso

- Helados

- Leche

- Vegetales

- Legumbres
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1981 brote de
listeriosis en
Canada
48 casos
34 asociados
a embarazos
18 muertes
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2000 - home niade cheese
(2002 queijo leite cru
2003 - queso blanco

H000000D0000000 0000000000000o0

2003 - tomme cheese

/" —
2006 - soft cheese

2008 - queij
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13 casos, 5
17 casos, 0

12 casos, ?

10 casos, 3

78 casos, 13

119 casos, 5
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Listeriosis

Casos maternales/neonatales aquellos en que la
infeccion se detecta en la mujer embarazada y/o en
el recien-nacido, con edad inferior a 1 mes.

Aislamiento de L. monocytogenes en una
localizacion normalmente estéril (como la sangre, el
liquido cefalorraquideo o, con menos frecuencia,
liquido sinovial, exudado pleural o liquido
pericardico).

E3 CATOLICA

ety TRRDADE ALY FRTUCTEA|
Escola Superior de Biotecnologla




Listeriosis

Depende de varios factores:
el numero de bacterias ingeridas con el alimento
el potencial patogénico de la cepa
el status inmunoldgico del paciente.

ﬂ Young Old W

Pregnant Immnuno-compromised
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Listeriosis

Ocurre después de la ingestion de alimentos contaminados.

Contaminated .
food Liver

>

e e
& Lij :!!iim =l!i;\\ /ﬁr}
Intestine ‘IIl..'

Spleen
Intestinal barrier P Placenta

Gastroenteritis Placental barrier
Fetal Infections

Lecuit, 2007

Brain
Blood-brain barrier
Meningitis, Encephalitis|

Blood _ /
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Listeriosis

adapted from Pizarro-Cerda and Cossart, 2006
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Listeriosis en la UE

2003 2004 2005 2006
Franga 220 236 221 290
Alemanha 256 296 510 508
Holanda 52 55 96 64
Espanha 52 100 68 78
Italia 0 25 51 51
Portugal - 38 - -

La incidencia varia entre 2 y 10 casos por millon de habitantes

EFSA/ECDC - Zoonoses 2006
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Listeriosis en Portugal

N° de casos

2003 200% =005 200 2007

Ano

Total de casos: 80
Casos maternales: 13
Casos no maternales: 6
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Listeriosis en Califérnia
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Epidemiologic Summary of Listeriosis in California, 2001 — 2008
Center for Infectious Diseases - Division of Communicable Disease Control
Infectious Diseases Branch - Surveillance and Statistics Section
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Listeriosis No Maternal
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Incidéncia de listeriose

Afio Ne de Incidéncia ® | Mortalidad | Mortalidad %
casos %@ @)

2003 13 14 154 22.2

2004 11 11 36.4 80.0

2005 13 1.3 7.7 125

2006 19 19 5.3 33.3

2007 24 2.3 125 42.9

(1) Ndmero de casos/milhdn de habitantes (2)Calculada con todos los casos (3)
calculada con los casos en los que se conoci6 el desarrollo de la enfermedad.
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CNS infection
37%

peritonneal fluid

/ 3%
O;i:/er T pericardic liquid
o o 1%
\ perianal abcess
1%

Bacteriemia
58%




Serotipagem de isolados de L. monocytogenes envolvidos em
casos de listeriose humana

Olla
m b
oMb

2003 2004 2005 2006 2007
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Meétodos de ensayo
Varios metodos de ensayo estan descritos:

1. Fase de pré enriquecimiento (1/2 fraser, BLEB, UVMI)
Como agentes inhibitorios -> acriflavina y acido nalidixico

2. Enriquecimiento (Fraser, UVMII)

3. Medio de cultivo selectivo

CATOLICA
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Meétodos de ensayo
ISOLAMENTO E IDENTIFICACAO
PRE — ENRIQUECIMENTO 24-48h

ENRIQUECIMENTO 24 — 48h

ISOLAMENTO PALCAM, ALOA """'L

AHNOCE autre genre

1ISO 11290-1:1996
Amended 2004
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Pesquisa de Listeria monocytogenes |

Método de referéncia 1SO 11290-1

Pré-enriquecimento1:10 em
Fraser 1/2. Incubagéo a 30°C /
24h

Alternativo 3

ATOLICA
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"% La tipificacion permite

Determinar vias de contaminacion
Estudiar la relacién entre cepas
Aclarar sobre a epidemiologia de listeriosis

Seguir a transmision de L. monocytogenes en fabricas de
procesamiento alimentar.
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Listeria monocytogenes...

“ISOLATION AND
CHARACTERIZATION

OF Listeria monocytogenes FROM

A BAKERY PRODUCTION PLANT”

Identificar a via de contaminacéao de
produtos de panificagdo congelados
com L. monocytogenes
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Pesquisa de L. monocytogenes em

Matérias primas (21 amostras)
Produto final (87 amostras)
Ambiente (357 amostras)

1

Trés periodos de amostragem:
Julho2002 - Outubro 2002
Abril - Maio 2003
Junho - Agosto 2003
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Amostra N©° Amostras Incidéncia
Amostras positivas (%)

‘ Matéria 711
- Prima

Produto 41 25 510
final
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Serogrupo; serovar Biotipo
1; 1/2b 6
1; 1/2b
1; 1/2c
1; 1/2c
4; 4b
4; 4b
4; 4b
4; nao 4b
4; nédo 4b
4; nédo 4b

OO NO|O|D|WN
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e 4 Biotipo: 2-sens. T; 4-sens. C/T; 6-sens. A/T; 8-sens. A/C/T
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% O ambiente de processamento parece ser
a fonte de contaminacao do produto final

- Contaminacao das matérias primas pouco

frequente, e de Tipo diferente, da observada
no produto final

- Algumas estirpes sao sistematicamente
isoladas do ambiente (residentes?) e
de produto final

[ Q‘ta CATOLICA




——

‘ g (*
™.

L

",

-

[ Q‘ta CATOLICA

® Listeria monocytogenes...

Alteracao dos planos de higiene na
fabrica

Alteracao do lay-out

Recolha de novas amostras

Tipagem das cepas




Caracterizacao de isolados de L. monocytogenes

resultados positivo

queijos, isolados
leite cru, isolados

ambiente, isolados

Serétipo
Bidtipo
RAPD

isolados de queijo
isolados ambientais
isolados do leite

) CATOLICA
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Fontes de contaminagéo L. monocytogenes

Amostragem: 2004 - 2007

Queijaria Pequena Grande

Artesanal | Indstria IndUstria
Ambientais {130 416 2520
Queijo 81 208 2727
Leite cru 90 70 19
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Fontes de contaminacdo L. monocytogenes
Queijaria artesanal

resultados positivo

11 queijos, 85 isolados

1 leite cru, 2 isolados {§ Serdtipo 18 isolados de queijo
Bidtipo 20 isolados ambientais
11 pontos, 44 isolados ffRAPD 1 isolado do lactosoro

1 isolado do leite
1 lactosoro, 8 isolados

743 CATOLICA
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Fontes de contaminagéo L. monocytogenes
PERFIS OBTIDOS

Dice (Opt:1.50%) (Tol 1.5%-1.5%) (H>0.0% $>0.0%) [0.0%-100.0%]
PFGE-Apal PFGE-Ascl PFGE-Apal

T
|
" el

.1699/1 milk reception - floor

1729 cheese washing area - floor

.1635 raw milk
.1816/1 production area - drain
.1604/2 Cheese
7511 Cheese

.1675/1 cheese washing area - floor.

09-11-2005 IVb

11-01-2006 IVb

12-10-2005 IVb

20-07-2005 IVb

27-09-2006 IVb

15-06-2005 IVb

01-02-2006 IVb

-
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EL UNIVERSAL.com.mx
Los Estados

AVISO OPORTUNO | ELUNIVERSAL | ELUNIVERSALTV | SECCIONES | DISCUSION | MULTIMEDIA

‘Sellan’ Texas contra quesos mexicanos sin
pasteurizar

GASTON MONGE

El Universal f Version ‘_— iz Envia esta nota
Dominge o1 de julio de 2007 =¥ paraimprimir | = por e-mail
-AAA+

MUEWO LAREDO, Tam.— Autoridades sanitarias de Estados Unidos
iniciaron en su frontera de Laredo, Texas, un operativo de revision y

decomiso de queso mexicano sin pasteurizar, debido a que muestreos de laberatorio comprobaron la presencia
de bactenas que pueden provocar enfermedades en los consumidores.

TG T
de Biotecnologla

CATOLICA
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Para a Listeria monocytogenes:

*Alimentos prontos para consumo destinados a lactentes e
alimentos prontos para consumo destinados a fins medicinais
especificos

*Alimentos prontos para consumo susceptiveis de permitir o
crescimento de L. monocytogenes, excepto os destinados a
lactentes e a fins medicinais especificos

eAlimentos prontos para consumo ndo susceptiveis de
permitir o crescimento de L. monocytogenes, excepto 0s
destinados a lactentes e a fins medicinais especificos

CATOLICA

or de Bio




Método de

Fase em que o critério se

destinados a lactentes e a fins
medicinais especificos

Categoria de alimento n m=M o .
referéncia aplica
Alimentos prontos para Ausén
consumo destinados a cia Produtos colocados no mercado,
lactentes e alimentos prontos 10 em 25 EN/ISO 11290-1 | durante o seu periodo de vida
para consumo destinados a fins atil
medicinais especificos g
100 Produtos colocados no mefcado,
Alimentos prontos para 5 ufc/g EN/ISO 11290-2 | durante o seu periodo de vida
consumo susceptiveis de atil
permitir o crescimento de L. . Antes de o alimento deixar de
monocytogenes, excepto 0s Ausen estar sob o controlo imediato do
destinados a lactentes e a fins | 5 €18 | EN/ISO 11290-1 | operador da empresa do sector
medicinais especificos em 25 alimentar
g que o produziu

Alimentos prontos para
consumo nao susceptiveis de
permitir o crescimento de L. 100 Produtos colocadp sno mefcad‘”

5 EN/ISO 11290-2 | durante o seu periodo de vida
monocytogenes, excepto 0s ufc/g

atil
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Shelf-life

Selecgao / identificagdo
do sistema alimento /
embalagem / regime de

Determinagéo do
ponto de viragem
entre aceitavel e ndo

Exposigao as
——— condi¢cdes ambientais ——
ao longo do tempo

conservagao aceitavel




Vigilancia epidemiologica

Acompafar la evolucion de listeriosis

Creacion de bases de datos con perfiles de macro restriccion
PulseNet USA, Europa, Asia Pacific, America Latina
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Vigilancia epidemiologica

Outbreaks of L. monocytogenes occurred in different parts of the
world, where ECI, ECII, ECIII and ECIV were involved.
Epidemic clone | Location, implicated food, year Serotype
Canada, coleslaw, 1981
USA, Mexican-style cheese, 1985
ECI Switzerland, soft cheese, 1983-87 4h
Denmark, cheese, 1989-90
France, jellied pork tongue, 1992
USA, hot dogs, 1998-99
ECII USA, turkey deli meats, 2002 4b
ECIHI USA, turkey deli meats, 2000 1/2a
USA, milk, 1983
ECIV UK, pats, 1089 4

“3) CATOLICA

TRSDADE CAPEICA FETUCLE
cola Superior de Biotecnologla
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PFGE

PFGE-Apal+PFGE-Asc|
apa_asc PFGE-Ascl PFGE-Apal

Isolate code MPCR  Local Date
Il 2007 IVb Coimbra 10/2006
| 2253 IVb Porto 12/2007
Il |21= IVb Funchal 10/2007
[Nl 2074 IVb Porto 04/2007
2255 IVb Porto 10/2007
(Il J2104 IVb Coimbra 09/2006
Il 2108 Vo Coimbra 03/2007

. EE IVb Coimbra 3/1999

J 1240 ) Almada 10/2004
| | 1242 Iib Lisboa 08/2004

Geogréaficamente o temporalmente relacionadas.

A PETD
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Prevencion

Cocinar cuidadosamente los alimentos de origen animal.

Lavar las verduras, legumbres, hierbas aromaticas crudas etc.
antes de consumirlas.

Evitar el consumo de leche cruda o derivados lacteos elaborados
con leche cruda.

Calentar las sobras alimentarias o platos precocinados antes de
Consumirlos.

Conservar la carne cruda separada del resto de alimentos listos
para consumir.
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Prevencion
Lavado cuidadoso de las manos, utensilios de cocina etc.
después de haber manipulado alimentos crudos.

Personas con especial riesgo deben evitar consumir quesos de
pasta blanda como Brie, Camembert, Feta etc.

En general tomar las mismas precauciones que se tomarian para
prevenir otras toxiinfecciones
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ISOPOL XVII

International Symposium on Problems of Listeriosis
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