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Técnicas de Conservegao

¢ Processamento &mico

& Congelezao

¢ Acondicionamento Asgptico
¢ Atmosfera Maodificada




Processamento &mico

< Principio:
— Enchimento e fecho hernético da embalagem e
posterior processamento
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» Pasteurizagdo (baixopH, 60-75°C)
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Packaging and
—— sealing BEFORE

N EE/

retort pouches

RETORT

EmbalagemTermoprocessvel

¢ Materiais:
— metal, vidro, plastico
& Requisitos:
— resisténcia ermica
— barreira a gases, humidade e luz
— fecho hermético
—inércia quimica
— formato adequado ao processo
¢ Aplicacgdes: carne, peixeetc.




Congelacao

< Principio:
— Reducao da temperatura do alimento abaixo

do ponto de congelgdo antes ou aps
embalamento

Embalagem para Congelados

¢ Materiais:
— plastico, cartdo/pkstico, metalizados
¢ Requisitos:
— resisténcia ao rasgo e perfurgdo a baixas
temperaturas
— barreira a gases, humidade e luz

— flexibilidade

¢ Aplicacgdes:vegetais frutos, carne, peixe,

etc.




Acondicionamento Asgptico

< Principio:
— Esterilizagdo do produto e da embalagem
separadamente, enchimento e fecho em cogdles
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Aseptic products

» Esterilizagdo comercial: auséncia de microorganismos
capazes de se reproduzirem em corgiies normais de
armazenamento e distribugcao nao refrigerada.

Embalagem Asgptica

& Materiais:
—vidro, metal, plastico, cartdo complexo
¢ Requisitos: S
— adequacdo a esterilizagéo
— fecho hermético S gy o™
— barreira a gases, aromas e luz* W= L
— inércia quimica e caes” ‘

¢ Aplicacgdes: leite, sumosetc.




Embalagem Asgptica

¢ Embalagens de cartdo complexo

Embalagem Asgptica de Cartao
Complexo

¢ Enchimento a partir de um rolo
(“ form-fill -seal’)




Atmosfera Modificada

< Principio
— prevenir ou retardar a deterioracao,
modificando a compostao normal da
atmosfera em combingao com o uso de
refrigeracéo
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Embalagem para Atmosfera
Modificada

¢ Gases usados
— oxigénio
— diéxido de carbono
—azoto
& Parametros ciiticos
— qualidade inicial e natureza do produto
— optimizacao da composiao da mistura
— controlo da temperatura
— eficiéncia do equipamento
— caracteristicas da embalagem




Embalagem para Atmosfera
Maodificada

¢ Materiais:
— plastico (sacos, bandejagmbalagensom
perfuracdes)
¢ Requisitos:
— permeabilidade a gases adequada
— permeabilidade a humidade
— formato/volume
— fecho hernético
— resisténcia mecanica

& Aplicacdes: frutos, vegetais, carne...




