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Os frutos cortados possuem um tempo de vida relativamente curto devido a diversos [adores,
tats como o escurecimento enzimatico, o crescimento mIcrobiano e a perda de agoa. Assiut
Lorna-se imperativo a aplicacão de tecnologias que visem o decrêscimo destes problem as, A

utilizacao de flumes comestiveis tern sido bastante explorada no revestimento de fi tiros

frescos. 0 presente trabalho teve como objectivo estudar a influencia da aplicaca de um
revestimento previo a base de alginato de adio na qualidade da péra 'Rocha' e da mats
'Starking' cortadas e secas por dais metodos de secagem. Neste estudo foram utilizados dots
tipos de secadores: o secador de tabuleiros (ST), por fluxo para kb de ar e o secador de leito
fluidizado (SLF), por fluxo perpendicular de ar. Fol avaliada a cor, atraves dos parimetros
as e	 e a actividade da polifenol oxidase (PPO), por ser a enzima que catalisa a oxIdaceo dos
compostos fendlicos e, portanto, responsavel peb escurecimento enzinatico. As amostras de
pera revestidas secas no ST apresentaram valores mais elevados de L a e mais reduzidos de
actividade da PPO, em comparacio corn as amostras serf) revestimento, o que indka um
metier escurecimento. No SLF, a temperatura que provocou menor escurecimento fol 559C,
enquanto os piores resukados foram observados a 702C. 0 aspect() visual das amostras secas
no SLF foi mais apelativo que no ST (resukados nem sempre concordantes). Relativamente S
mace sea no ST, 402C foi a temperature mais eficaz, as amostras apresentando valores mais
reduzidos de b • e actividade da PPO e valores mais elevados de L a . 0 aspecto visual tamlam
fol mais apelativo. No entanto, ao conked° do que seria de esperar, as amostras com
revestimento apresentaram piores resukados comparativamente corn as amostras sem
revestimento. No SLF, os resukados nio foram conclusivos.

Palavras-chava: macs, pen, flume comma/el, alginato, secagem

Posters

Avaliacão da susceptibilidade de estirpes de
Campylobacter jejuni a antibidsticos
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As especies do gene ro Campylobacter säo conhecidas como causadoras de gastroenterites

berterlanas em humanos. Em geral, as campylobaderioses sac resolvidas com a administrac30
do onlibleilcos. Coot udo, por todo o mundo, a resistencia a antibieticos por parte de isolados

d• ComPY/Obacter sup. tern vindo a aumentar. No presente trahalho, varies isolados de
Compylobatter felon! (n .159) obtidos de amostras de frangos (61%) e de amostras de cases
tankers do campylobacterioses ocorridos em Portugal (39%) foram analisados relativamente
so sou parfilsusceptibilldade antimicrobiana. As concentracees minimas inibiarias (Ws) dos
intIbletkos testados foram determinadas pelo metodo de diluicao em agar, segundo as
histruedes do CLSI (2009). Os controlos utilizados foram Enterococcus feacolis ATCC 29212 e
Staphylococcus oureus ATCC 29213. 0.6%, 5.6%, 30%, 74%, 60%, 80% dos isolados de C. jejuni
demons/farm resIstencia ao clorofenicol, gentamicina, eritromicina, tetraciclina, Scklo
nalltibdco e ciprofloxacina, respectivamente. Em geral, veriflcou-se que a susceptibilidade
antimIcroblana dos isolados foi dependents da origem dos isolados. De facto, e para todos os
antlbaficos testados, o MICso dos isolados alimentares foi major que o MICso dos isolados

Essas dlferencas de susceptibilidade antimicrobiana entre os isolados de C. jefuni
allmentares e clinicos podem estar relacionadas corn o use de antibioticos em animals. Per
outro lado, a resIstencia da bacteria pode ser transmitida aos Humans e afectar a sadde dos
MeSMOS.
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